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The St. Stephen’s Day Menu



+

Trota del Briigli marinata alle erbe di bosco con verdurine croccanti e dressing alla panna acida vegetale
Briigli-Forelle mariniert mit Waldkréutern, knackigem Gemiise und Dressing aus pflanzlicher Saverrahmcreme

* k%

Lasagna alla bolognese con sfoglia verde, ragt di manzo e besciamella
Lasagne alla Bolognese mit griiner Nudelplatte, Rinderragout und Béchamelsauce

* k *

Arrosto di cappone con ripieno al tartufo nero, patate arrosto e verdure di stagione glassate
Gefiillter Kapaunbraten mit schwarzem Triiffel, Bratkartoffeln und glasiertem saisonalem Gemiise

Oppure

Filetto di dentice scottato con patate naturali e giardinetto di verdure all’olio d’oliva
Gebratenes Schnapperfilet mit Naturkartoffeln und Gartengemise in Olivenél

* k *

Mousse all’‘arancia glassata con cuore di cake al cacao e scorze d'arancia semi-candita, ricoperta di glassa al cioccolato e nocciole
Orangenmousse mit Schokoladen-Haselnussglasur, gefillt mit Kakaokuchen und halb-kandierter Orangenschale

* k *

Panettone e pandoro accompagnati da crema Caolatte, mandarini e arachidi tostate
Panettone und Pandoro mit Caolatte-Creme, Mandarinen und gerdsteten Erdniissen

Chf 90.- p.p.
Bevande escluse
Getréinke nicht inbegriffen

Solo su prenotazione, previa disponibilits
Nur auf Reservierung, je nach Verfigbarkeit
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